PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

ZJAZD 2JAZD 1
10.09.2023
NIEDZIELA
| MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy Podstawy BHP 1 Podstawy proceséw Planowanie zywienia Technologie w
fryzjerstwa 1 elektrotechniki 1 produkeyjnych 1 przetworstwie
R.lewandowsk 1 spoéywczym
1 800 _ 8.45 1
Podstawy Podstawy BHP 2 Podstawy proceséw Planowanie zywienia Technologie w
fryzjerstwa 2 elektrotechniki 2 produkeyjnych 2 przetworstwie
R.lewandowsk 2 spoéywczym
2 80-9% 2
Jezyk obcy Podstawy Podstawy BHP 3 Podstawy proceséw Planowanie zywienia Technologie w
zawodowy 1 fryzjerstwa 3 elektrotechniki 3 produkeyjnych 3 przetworstwie
3 9.9_105 R.lewandowsk3 spoédywczym
3
Jezyk angielski Podstawy Podstawy BHP 4 Podstawy proceséw Planowanie zywienia Technologie w
zawodowy 2 fryzjerstwa 4 elektrotechniki 4 produkcyjnych 4 przetwdrstwie
4 10511 R.lewandowsk 4 spoéywcezym
. . A
Podstawy Podstawy BHP 1 Kosztorysowanie w Podstawy obrébki recznej | Planowanie zywienia | Organizacja proceséw
motoryzacji 1 fryzjerstwa 5 robotach i mechanicznej oraz 5 technologicznych w
2 i zu R. Lewandowski rzetworstwie
35 2 wykoniczeniowych 1~ |montazu B
5 117 -12. spozywczym
1
Podstawy Podstawy BHP 2 Kosztorysowanie w Podstawy obrébki recznej | Planowanie zywienia | Organizacja proceséw
motoryzacji 2 fryzjerstwa 6 robotach i mechanicznej oraz 6 technologicznych w
2 " wykonczeniowych 2 montazu R. Lewandowski przetworstwie
6 12.7-13. spozywczym
2
Podstawy Wykonanie fryzur 1 BHP 3 Kosztorysowanie w Podstawy obrébki recznej | Podstawy zywieniai | Organizacja proceséw
motoryzacji 3 robotach i mechanicznej oraz gastronomii technologicznych w
wykonczeniowych 3 montazu R. Lewandowski 1 przetworstwie
7 13.%-14.%° 3 spozywczym
3
Podstawy Wykonanie fryzur 2 BHP 4 Kosztorysowanie w Podstawy obrébki recznej | Podstawy zywienia i | Organizacja proceséw
motoryzacji 4 robotach i mechanicznej oraz gastronomii technologicznych w
wykoriczeniowych 4 montazu R. Lewandowski 7 przetworstwie
8 14145 4 spozywczym
4
BHP 1 Wykonanie fryzur 3| Uzytkowanie instalacji Pracownia Podstawy zywienia i Produkcja wyrobéw
elektrycznych 1 kosztorysowania 1 gastronomii spodywczych
1
9 | 15.%-15% g
BHP 2 Wykonanie fryzur 4| Uzytkowanie instalacji Pracownia Podstawy zywieniai | Produkcja wyrobéw
elektrycznych 2 kosztorysowania 2 gastronomii spoéywezych
10 | 15%°°16.% 4 2
Jezyk angielski | Wykonanie fryzur 5| Uzytkowanie instalacji Pracownia Produkcja wyrobéw
zawodowy 3 elektrycznych 3 kosztorysowania 3 spoéywezych
11 | 16.°717.% 3
Jezyk angielski Uzytkowanie instalacji
zawodowy 4 elektrycznych 4
12 | 17.%°718.%




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

elektrycznych 8

ZJAZD 2
17.09.2023
NIEDZIELA
N MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy Podstawy BHP 5 Podstawy budownictwa |Podstawy proceséw Jezyk obcy zawodowy Technologie w
motoryzacji 5 fryzjerstwa 7 1 produkcyjnych 1 przetworstwie spoéywczym
R.lewandowsk 5 5
1 800 . 8.45
Podstawy Podstawy BHP 6 Podstawy budownictwa |Podstawy proceséw Jezyk angielski Technologie w
motoryzacji 6 fryzjerstwa 8 2 produkcyjnych zawodowy 2 przetworstwie spoiywczym
R.lewandowsk 6 6
2 8°0-9%
Podstawy Podstawy BHP 7 Podstawy budownictwa |Podstawy proceséw Jezyk angielski Technologie w
motoryzacji 7 fryzjerstwa 9 3 produkcyjnych zawodowy 3 przetworstwie spoiywezym
3 9.49_10.% R.lewandowsk 7 7
Podstawy Podstawy BHP 8 Podstawy budownictwa |Podstawy proceséw Jezyk angielski Technologie w
motoryzacji 8 fryzjerstwa 10 a produkeyjnych zawodowy 4 przetworstwie spoéiywczym
4 105_11.% R.lewandowsk 8 8
Jezyk angielski BHP 1 podstawy Podstawy budownictwa | Podstawy obrébki reczneji| Planowanie zywienia Organizacja proceséw
zawodowy 5 elektrotechniki 5 5 mechanicznej oraz 7 technologicznych w
montazu R. Lewandowski przetwdrstwie spozywczym
5 | 11.¥-12%° 5 5
Jezyk angielski BHP 2 podstawy Pracownia organizacji|Podstawy obrébki reczneji| Planowanie zywienia Organizacja proceséw
zawodowy 6 elektrotechniki 6 robét budowlanych [mechanicznej oraz 8 technologicznych w
1 montazu R. Lewandowski przetwdrstwie spozywczym
6 | 12*-13°
6 6
Jezyk angielski BHP 3 podstawy Pracownia organizacji|Podstawy obrébki reczneji| Planowanie zywienia Organizacja proceséw
zawodowy 7 elektrotechniki 7 robét budowlanych [mechanicznej oraz 9 technologicznych w
2 montazu R. Lewandowski przetwdrstwie spozywczym
7 | 13.5-14% 7 7
Jezyk angielski BHP 4 podstawy Pracownia organizacji |Podstawy obrébki recznej i| Planowanie zywienia Organizacja procesow
zawodowy 8 elektrotechniki8 | robét budowlanych [mechanicznej oraz 10 technologicznych w
3 montazu R. Lewandowski przetworstwie spozywczym
8 8
8 | 14°-14%
BHP 3 Wykonanie fryzur 6 Uzytkowanie Pracownia organizacji Planowanie zywienia Produkcja wyrobéw
instalacji robot budowlanych 11 spoéywczych
9 | 15.%_15% elektrycznych 5 4 4
BHP 4 Wykonanie fryzur 7 Uzytkowanie Pracownia organizacji Planowanie zywienia Produkcja wyrobéw
instalacji rob6t budowlanych 12 spoiywezych
10 | 15 -16.% elektrycznych 6 5 5
Wykonanie fryzur 8 Uzytkowanie
instalacji
11 | 16.°717.5 elektrycznych 7
Uzytkowanie
instalacji
12 | 17.%*718.°
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budowlanych 9

ZJAZD 3
24.09.2023
NIEDZIELA
N MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Obstuga i naprawa| Projektowanie i podstawy Podstawy BHP Planowanie zywienia Technologie w
1 dokumentowanie elektrotechniki 9 budownictwa 6 N. Dabrowska 1 13 przetworstwie
fryz. 1 spoéywczym
1 800 . 8.45 9
Obstuga i naprawa| Projektowanie i podstawy Podstawy BHP Planowanie zywienia Technologie w
2 dokumentowanie | elektrotechniki 10 budownictwa 7 N. Dabrowska 2 14 przetworstwie
fryz. 2 spoéywczym
2 | 8%-9% 10
Obstuga i naprawa| Projektowanie i podstawy Podstawy BHP Planowanie zywienia Technologie w
3 dokumentowanie elektrotechniki 11 budownictwa 8 N. Dabrowska 3 15 przetworstwie
3 9'40 - 10.25 fl’yZ. 3 spo&ywczym
11
Obstuga i naprawa | Projektowanie i podstawy Podstawy BHP Planowanie zywienia Technologie w
4 dokumentowanie | elektrotechniki 12 budownictwa 9 N. Dabrowska 4 16 przetworstwie
4 105-11.3 fryz_ 4 spoéywczym
’ ’ 12
Obstuga i naprawa BHP 5 podstawy Jezyk angielski  [Organizowanie proceséw Planowanie zywienia| Organizacja proceséw
5 elektrotechniki 13 zawodowy 1 technologicznych obrébki B. 17 technologicznych w
= » Nowicki 1 przetworstwie
5 | 11.¥-12. spozywczym
€
Obstuga i naprawa BHP 6 obstuga maszyn i Jezyk angielski  [Organizowanie proceséw Planowanie zywienia| Organizacja proceséw
6 urzadzer elektr. 1 zawodowy 2 technologicznych obrébki B. 18 technologicznych w
- . Nowicki 2 przetworstwie
6 | 12.*-13. spozywczym
10
Diagnozowanie obstuga maszyn i Jezyk angielski  |Organizowanie procesow Podstawy zywienia i | Organizacja proceséw
poj. sam. 1 urzadzer elektr. 2 zawodowy 3 technologicznych obrébki B. gastronomii technologicznych w
Nowicki 3 5 przetworstwie
7 13.%-14.%° spozywczym
11
Diagnozowanie obstuga maszyn i Jezyk angielski  [Organizowanie proceséw Podstawy zywienia i | Organizacja proceséw
poj. sam. 2 urzadzen elektr. 3 zawodowy 4  |technologicznych obrébki B. gastronomii technologicznych w
Nowicki 4 6 przetworstwie
8 | 14.°-14% spozywczym
12
Diagnozowanie obstuga maszyn i Pracownia Organizowanie proceséw Podstawy zywieniai| Produkcja wyrobéw
poj. sam. 3 urzadzen elektr. 4 organizacji robét  |technologicznych obrobki B. gastronomii spoéywczych
9 | 150155 budowlanych 6 |Nowicki 5 7 6
Diagnozowanie Uzytkowanie instalacji Pracownia Podstawy zywienia i | Produkcja wyrobéw
poj. sam. 4 elektrycznych 9 organizacji robot gastronomii spoéywezych
10 | 15 16.% budowlanych 7 8 7
Diagnozowanie Uzytkowanie instalacji Pracownia
poj. sam. 5 elektrycznych 10 organizacji robot
11 | 16.°717.5 budowlanych 8
Uzytkowanie instalacji Pracownia
elektrycznych 11 organizacji robot
12 | 17.%°718.%
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ZJAZD 4
01.10.2022
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Diagnozowanie Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski BHP Organizacja zywienia i Technologie w
poj. sam. 6 dokumentowanie elektr. 1 zawodowy 5 N. Dabrowska 5 ustug przetworstwie
fryz. 5 gastronomicznych spodywczym
1 g% _g s 1 13
Diagnozowanie Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski BHP Organizacja zywienia i Technologie w
poj. sam. 7 dokumentowanie elektr. 2 zawodowy 6 N. Dabrowska 6 ustug przetworstwie
fryz. 6 gastronomicznych spodywczym
2 | 8*-9* 2 L
Diagnozowanie Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski BHP Organizacja zywienia i Technologie w
poj. sam. 8 dokumentowanie elektr. 3 zawodowy 7 N. Dabrowska 7 ustug przetworstwie
3 9.49_10.5 fryz. 7 gastronomicznych spodywezym
3 15
Diagnozowanie Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski BHP Organizacja zywienia i Technologie w
poj. sam. 9 dokumentowanie elektr. 4 zawodowy 8 N. Dabrowska 8 ustug przetwérstwie
4 |10%-12% fryz. 8 gastronomicznych spodywczym
4 16
Diagnozowanie Projektowanie i eksploatacja inst. Podstawy budownictwa |[Organizowanie Planowanie zywienia |Organizacja proceséw
poj. sam. 10 dokumentowanie 9 elektr. 5 10 procesow 19 technologicznych w
= » technologicznych przetworstwie
5 11.7-12. obrobki B. Nowicki 6 spozywczym
13
Obstuga i naprawa| Wykonanie fryzur 9 |[eksploatacja maszyn i| Podstawy budownictwa [Organizowanie Planowanie zywienia |Organizacja proceséw
7 urzadz. elektr. 1 11 procesow 20 technologicznych w
- . technologicznych przetworstwie
6 12.7-13. obrobki B. Nowicki 7 spozywczym
14
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur 10 [eksploatacja maszyn i| Podstawy budownictwa [Organizowanie Planowanie zywienia |Organizacja proceséw
8 urzadz. elektr. 2 12 procesow 21 technologicznych w
technologicznych przetworstwie
7 13.°-14.%° obrébki B. Nowicki 8 spozywczym
15
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur 11 |eksploatacja maszyn i| Podstawy budownictwa |Organizowanie Podstawy zywienia i |Organizacja proceséw
9 urzadz. elektr. 3 13 procesow gastronomii technologicznych w
technologicznych 9 przetworstwie
3 1420125 obrébki B. Nowicki 9 spozywczym
16
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur 12 |eksploatacja maszyn i| Pracownia organizacji |Organizowanie Podstawy zywieniai | Produkcja wyrobéw
10 urzadz. elektr. 4 | robét budowlanych 10 [procesow gastronomii spodywczych
technologicznych 10 8
00 45
9 [ 15715 obrébki B. Nowicki 10
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur 13 |eksploatacja maszyn i| Pracownia organizacji Podstawy zywieniai | Produkcja wyrobéw
11 urzadz. elektr. 5 rob6t budowlanych 11 gastronomii spoéywezych
10 | 15.%16.% 1 °
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur 14 |eksploatacja maszyn i| Pracownia organizacji
12 urzadz. elektr. 6 | robdt budowlanych 12
11 | 16.%717.%
eksploatacja maszyn i
urzadz. elektr. 7
12 | 17.%°718.%
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Z2JAZD 5
08.10.20223
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Diagnozowanie poj. | Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski Nadzorowanie proceséw | BHP w gastronomii Technologie w
sam. 11 dokumentowanie elektr. 6 zawodowy 9 obrébki i montazu M. 1 przetworstwie
10 Nowakowski 1 spoéywczym
1 8%.8.% 17
Diagnozowanie poj. | Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski Nadzorowanie proceséw | BHP w gastronomii Technologie w
sam. 12 dokumentowanie elektr. 7 zawodowy 10 obrébki i montazu M. 2 przetworstwie
11 Nowakowski 2 spoéywczym
2 | 8¥-9% 18
Diagnozowanie poj. Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski Nadzorowanie proceséw | BHP w gastronomii Technologie w
sam. 13 dokumentowanie elektr. 8 zawodowy 11 obrébki i montazu M. 3 przetworstwie
3 9.49_10.% 12 Nowakowski 3 spoéywczym
19
Diagnozowanie poj. | Projektowanie i eksploatacja inst. Jezyk angielski Nadzorowanie proceséw | BHP w gastronomii Technologie w
sam. 14 dokumentowanie elektr. 9 zawodowy 12 obrébki i montazu M. 4 przetworstwie
4 105-11.% 13 Nowakowski 4 spoéywczym
’ ’ 20
Obstuga i naprawa Projektowanie i eksploatacja inst. |Kosztorysowanie w Nadzorowanie proceséw Organizacja Organizacja proceséw
13 dokumentowanie elektr. 10 robotach obrobki i montazu M. zywienia i ustug technologicznych w
5 35020 14 wykonczeniowych 5 Nowakowski 5 gastronomicznych przetworstwie
11.7-12. 5 spozywczym
17
Obstuga i naprawa Projektowanie i |eksploatacja maszyn i|Kosztorysowanie w Organizacja Organizacja proceséw
14 dokumentowanie urzadz. elektr. 8  [robotach zywienia i ustug technologicznych w
6 2 10 15 wykonczeniowych 6 gastronomicznych przetworstwie
12.7-13. 6 spozywczym
18
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i|Kosztorysowanie w Organizacja Organizacja proceséw
15 15 urzadz. elektr. 9  [robotach zywienia i ustug technologicznych w
5 0o wykoriczeniowych 7 gastronomicznych przetworstwie
7 13.” -14. 7 spozywczym
19
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i |Kosztorysowanie w Organizacja Organizacja procesow
16 16 urzadz. elektr. 10 |robotach zywienia i ustug technologicznych w
wykoRAczeniowych 8 gastronomicznych przetworstwie
8 | 141-14% 8 spozywczym
20
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i|Kosztorysowanie w Organizacja Produkcja wyrobéw
17 17 urzadz. elektr. 11  [robotach zywienia i ustug spoéywezych
9 | 15%_15% wykonczeniowych 9 gastronomicznych 10
9
Obstuga i naprawa | Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i Pracownia Organizacja Produkcja wyrobéw
18 18 urzadz. elektr. 12 kosztorysowania 4 zywienia i ustug spodywczych
50-416.35 gastronomicznych 1
10 | 15.° "16.
10
Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i Pracownia
19 urzadz. elektr. 13 kosztorysowania 5
11 | 16.717.%
eksploatacja maszyn i Pracownia
urzadz. elektr. 14 kosztorysowania 6
12 | 17.%718%
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ZJAZD 6
22.10.2023
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy Jezyk angielski eksploatacja inst.  |Kosztorysowanie w |Podstawy proceséw BHP w gastronomii Technologie w
motoryzacji 9 zawodowy 1 elektr. 11 robotach produkeyjnych 5 przetworstwie spoiywczym
wykoriczeniowych 10 R.lewandowsk 9 21
1 800 . 8.45
Podstawy Jezyk angielski eksploatacja inst.  |Kosztorysowanie w |Podstawy proceséw BHP w gastronomii Technologie w
motoryzacji 10 zawodowy 2 elektr. 12 robotach produkeyjnych 6 przetworstwie spoiywczym
wykoﬁczeniowych 11 |R.lewandowsk 10 22
2| 8%-9%
Podstawy Jezyk angielski eksploatacja inst.  |Kosztorysowanie w |Podstawy proceséw BHP w gastronomii Technologie w
motoryzacji 11 zawodowy 3 elektr. 13 robotach produkeyjnych 7 przetworstwie spoiywczym
3 9.49_10.% wykonczeniowych 12 R.lewandowsk 11 23
Podstawy Jezyk angielski eksploatacja inst.  |Kosztorysowanie w |Nadzorowanie BHP w gastronomii Technologie w
motoryzacji 12 zawodowy 4 elektr. 14 robotach proceséw obrobki i 8 przetworstwie spoiywczym
4| 105_11® wykoriczeniowych 13 [montazu M. 24
' ' Nowakowski 6
Podstawy Podstawy eksploatacja inst. Pracownia Nadzorowanie Organizacja zywienia i Organizacja proceséw
motoryzacji 13 fryzjerstwa 11 elektr. 15 kosztorysowania 7 |proceséw obrobki i ustug technologicznych w
= » montazu M. gastronomicznych przetwdrstwie spozywczym
5[ 11.%-12. Nowakowski 7 11 21
Podstawy Podstawy eksploatacja maszyn i Pracownia Nadzorowanie Organizacja zywienia i Organizacja procesow
motoryzacji 14 fryzjerstwa 12 urzadz. elektr. 15 kosztorysowania 8 |proceséw obrobki i ustug technologicznych w
- © montazu M. gastronomicznych przetwdrstwie spozywczym
6 | 12.*-13. Nowakowski 8 12 22
Podstawy Podstawy eksploatacja maszyn i Pracownia Nadzorowanie Organizacja zywienia i Organizacja procesow
motoryzacji 15 fryzjerstwa 13 urzadz. elektr. 16 kosztorysowania 9 |proceséw obrobki i ustug technologicznych w
montazu M. gastronomicznych przetwdrstwie spozywczym
7 | 13.524% Nowakowski 9 13 23
Podstawy Podstawy eksploatacja maszyn i Pracownia Nadzorowanie Organizacja zywienia i | Organizacja proceséw
motoryzacji 16 fryzjerstwa 14 urzadz. elektr. 17 kosztorysowania 10 |proceséw obrdbki i ustug technologicznych w
montazu M. gastronomicznych przetworstwie spozywczym
8 | 1420-145 Nowakowski 10 14 24
Podstawy Wykonanie fryzur | eksploatacja maszyni Pracownia Organizacja zywienia i Produkcja wyrobéw
motoryzacji 17 20 urzadz. elektr. 18 kosztorysowania 11 ustug spoéywezych
9 | 15%_15% gastronomicznych 12
15
Podstawy Woykonanie fryzur | eksploatacja maszyn i Pracownia Organizacja zywienia i Produkcja wyrobéw
motoryzacji 18 21 urzadz. elektr. 19 kosztorysowania 12 ustug spoéywcezych
10 | 1550 16.% gastronomicznych 13
16
Podstawy Wykonanie fryzur | eksploatacja maszyn i
motoryzacji 19 22 urzadz. elektr. 20
11| 16.°717.%
eksploatacja maszyn i
urzadz. elektr. 21
12 | 17.%*718.%
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ZJAZD 7
29.10.2023
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Obstuga i naprawa Jezyk angielski podstawy Podstawy budownictwa 14 Nadzorowanie Organizacja zywienia i Technologie w
19 zawodowy 5 | elektrotechniki 14 proces6w obrabki i ustug przetworstwie
montazu M. gastronomicznych spoéywczym
1 g% _g2 Nowakowski 11 17 25
Obstuga i naprawa Jezyk angielski podstawy Podstawy budownictwa 15 Nadzorowanie Organizacja zywienia i Technologie w
20 zawodowy 6 | elektrotechniki 15 proces6w obrabki i ustug przetworstwie
montazu M. gastronomicznych spoéywczym
2 g0 _g3 Nowakowski 12 18 26
Obstuga i naprawa Jezyk angielski podstawy Podstawy budownictwa 16| Nadzorowanie Organizacja zywienia i Technologie w
21 zawodowy 7 | elektrotechniki 16 proces6w obrébki i ustug przetworstwie
3 9% _105 montazu M. gastronomicznych spoéywczym
Nowakowski 13 19 27
Obstuga i naprawa BHP 7 podstawy Jezyk angielski Nadzorowanie Organizacja zywienia i Technologie w
22 elektrotechniki 17 zawodowy 13  |procesow obrobki i ustug przetworstwie
4 | 105-11® montazu M. gastronomicznych spoéywczym
Nowakowski 14 20 28
Obstuga i naprawa BHP 8 obstuga maszyn i Pracownia organizacji |Nadzorowanie Planowanie zywienia | Organizacja proceséw
23 urzadzen elektr.5 |robét budowlanych 13|procesow obrdbki i 22 technologicznych w
35 20 montazu M. przetworstwie
5 | 11.*-12. Nowakowski 15 spozywczym
25
Obstuga i naprawa BHP 9 obstuga maszyn i Pracownia organizacji Planowanie zywienia | Organizacja proceséw
24 urzadzen elektr.6 |robot budowlanych 14 23 technologicznych w
2 10 przetwdrstwie
6 | 12.°-13. spozywczym
26
Obstuga i naprawa BHP 10 obstuga maszyn i Pracownia organizacji Planowanie zywienia | Organizacja proceséw
25 urzadzen elektr.7 |robot budowlanych 15 24 technologicznych w
przetwdrstwie
7 | 13.%-14%° spozywczym
27
Obstuga i naprawa |Wykonanie fryzur 23| obstuga maszyn i Pracownia organizacji Planowanie zywienia | Organizacja procesow
26 urzadzen elektr.8 |robot budowlanych 16 25 technologicznych w
przetworstwie
10 55 spozywczym
8 | 1414, 28
Obstuga i naprawa [Wykonanie fryzur 24| obstuga maszyn i Planowanie zywienia Produkcja wyrobéw
27 urzadzen elektr.9 26 spoéywezych
14
9 | 15.%-15*%
Obstuga i naprawa |Wykonanie fryzur 25| obstuga maszyn i Podstawy zywienia i Produkcja wyrobéw
28 urzadzer elektr.10 gastronomii spoéywcezych
10 | 15%°"16.% 12 1
Wykonanie fryzur 26
11| 16.%717.%
12 | 17.%°718.%




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

ZJAZD 8
05.11.20223
NIEDZIELA
|| MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy Projektowanie i | eksploatacja inst. elektr.| Pracownia organizacji |Podstawy proceséw Jezyk angielski Technologie w
motoryzacji 20 dokumentowanie 16 robot budowlanych [produkeyjnych zawodowy 5  |przetwdrstwie spoéywczym
fryz. 16 17 R.lewandowsk 12 29
1 800 _ 8.45
Podstawy Projektowanie i |eksploatacja inst. elektr.| Pracownia organizacji |Podstawy proceséw Jezyk angielski Technologie w
motoryzacji 21 dokumentowanie 17 robot budowlanych  [produkeyjnych zawodowy 6  |przetwdrstwie spoéywczym
fryz. 17 18 R.lewandowsk 13 30
2 [ 8%°-9%
Podstawy Projektowanie i | eksploatacja inst. elektr.| Pracownia organizacji |Podstawy proceséw Jezyk angielski Bezpieczefistwo i
motoryzacji 22 dokumentowanie 18 robdt budowlanych [produkeyjnych zawodowy 7 higiena pracy w
3 | 9%_1097% fryz. 18 19 R.lewandowsk 14 przetworstwie
spoéywczym
1
Podstawy Projektowanie i | eksploatacja inst. elektr.| Pracownia organizacji [Podstawy proceséw Jezyk angielski Bezpieczefistwo i
motoryzacji 23 dokumentowanie 19 robét budowlanych [produkcyjnych zawodowy 8 higiena pracy w
4 | 10%5-11.% fryz. 19 20 R.lewandowsk 15 przetwdrstwie
spoéywcezym
2
Podstawy Projektowanie i |eksploatacja inst. elektr. Jezyk angielski Organizowanie Organizacja zywienia i Bezpieczefistwo i
motoryzacji 24 dokumentowanie 20 zawodowy 14 |procesow ustug gastronomicznych higiena pracy w
5 .2 fryz. 20 technologicznych 21l przetworstwie
5 | 11.-12. obrobki B. Nowicki spocywezym
11
3
Podstawy eksploatacja maszyn i Jezyk angielski Organizowanie Organizacja zywienia i Bezpieczefistwo i
motoryzacji 25 urzadz. elektr. 22 zawodowy 15 [procesow ustug gastronomicznych higiena pracy w
6 2 " technologicznych 22 przetwérstwie
127 -13. obrébki B. Nowicki O
12
4
Podstawy eksploatacja maszyn i Jezyk angielski Organizowanie Podstawy zywienia i Bezpieczefistwo i
motoryzacji 26 urzadz. elektr. 23 zawodowy 16 [procesow gastronomii higiena pracy w
" w technologicznych 13 przetwérstwie
7 | 13.7-14. obrébki B. Nowicki e
13
5
Podstawy eksploatacja maszyn i Jezyk angielski Organizowanie Podstawy zywienia i
motoryzacji 27 urzadz. elektr. 24 zawodowy 17 |procesow gastronomii
technologicznych 14
8 | 12202145 obrobki B. Nowicki
14
eksploatacja maszyni | Podstawy budownictwa |Organizowanie Podstawy zywienia i
urzadz. elektr. 25 17 proceséw gastronomii
technologicznych 15
00 a5
9 [ 15715 obrébki B. Nowicki
15
eksploatacja maszyni | Podstawy budownictwa Podstawy zywienia i
urzadz. elektr. 26 18 gastronomii
16
10 | 15°°16.%
eksploatacja maszyn i | Podstawy budownictwa
urzadz. elektr. 27 19
11| 16.°717.%
eksploatacja maszyn i | Podstawy budownictwa
urzadz. elektr. 28 20
12 | 17.%718.°




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

ZJAZD 9
19.11.2023
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Jezyk angielski Projektowanie i eksploatacja inst. Pracownia Organizowanie proceséw | BHP w gastronomii Technologie w
zawodowy 9 dokumentowanie elektr. 21 kosztorysowania 13 |technologicznych obrébki 9 przetworstwie
fryz. 21 B. Nowicki 16 spoéywczym
1 8”0 .8%* 31
Jezyk angielski Projektowanie i eksploatacja inst. Pracownia Organizowanie proceséow | BHP w gastronomii Technologie w
zawodowy 10 dokumentowanie elektr. 22 kosztorysowania 14 |technologicznych obrébki 10 przetworstwie
fryz. 22 B. Nowicki 17 spoéywczym
2 | 8%-9% 32
Obstuga i naprawa Projektowanie i eksploatacja inst. Pracownia Organizowanie proceséw | Organizacja zywienia i Technologie w
29 dokumentowanie elektr. 23 kosztorysowania 15 |technologicznych obrébki ustug przetworstwie
3 | 9.9-10% fryz. 23 B. Nowicki 18 gastronomicznych spodywczym
23 33
Obstuga i naprawa Projektowanie i eksploatacja inst. Pracownia Organizowanie proceséw | Organizacja zywienia i Technologie w
30 dokumentowanie elektr. 24 kosztorysowania 16 |technologicznych obrobki ustug przetworstwie
4 | 105_11.® fryz. 24 B. Nowicki 19 gastronomicznych spoéywczym
24 34
Obstuga i naprawa | Projektowanie i eksploatacja inst. Pracownia Organizowanie proceséw | Organizacja zywienia i Technologie w
31 dokumentowanie elektr. 25 kosztorysowania 17 |technologicznych obrébki ustug przetworstwie
B. Nowicki 20 H spoéywczym
5 | 11.3¥-127% fryz. 25 gastronomicznych p ¢V35 y
25
Obstuga i naprawa eksploatacja maszyn Pracownia Organizacja zywienia i | Produkcja wyrobow
32 i urzadz. elektr. 29 | kosztorysowania 18 ustug spoéywczych
i 16
6 | 12%-13.° gastronomicznych
26
Obstuga i naprawa eksploatacja maszyn Pracownia Organizacja zywienia i | Produkcja wyrobow
33 i urzadz. elektr. 30 | kosztorysowania 19 ustug spoéywczych
astronomicznych 17
7 | 13.¥.14° & v
27
Obstuga i naprawa eksploatacja maszyn Pracownia Organizacja zywienia i | Produkcja wyrobéw
34 i urzadz. elektr. 31 | kosztorysowania 20 ustug spoéywezych
gastronomicznych 18
8 | 14147 28
Obstuga i naprawa eksploatacja maszyn Organizacja zywienia i | Produkcja wyrobéw
34 i urzadz. elektr. 32 ustug spoéywezych
9 | 1500_15% gastronomicznych 19
29
Diagnozowanie poj. eksploatacja maszyn Organizacja zywienia i | Produkcja wyrobow
sam. 15 i urzadz. elektr. 33 ustug spoéywezych
10 | 15.°16.% gastronomicznych 20
30
Diagnozowanie poj. eksploatacja maszyn
sam. 16 i urzadz. elektr. 34
11 | 16.%717.%
Diagnozowanie poj. eksploatacja maszyn
sam. 17 i urzadz. elektr. 35
12 | 17.%718.




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

ZJAZD 10
26.11.2023
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy Jezyk angielski podstawy Podstawy budownictwa BHP Organizacja zywienia i Technologie w
motoryzacji 28 zawodowy 8 elektrotechniki 18 21 N. Dabrowska 9 ustug gastronomicznych przetwérstwie
31 spoéywczym
1 800 _ 8.45 36
Podstawy Jezyk angielski podstawy Podstawy budownictwa BHP Organizacja zywienia i Technologie w
motoryzacji 29 zawodowy 9 elektrotechniki 19 22 N. Dabrowska 10 ustug gastronomicznych przetworstwie
32 spoéywczym
2 | 8%-9%* 37
Podstawy Jezyk angielski podstawy Podstawy budownictwa |Nadzorowanie proceséw Organizacja zywienia i Technologie w
ii iki 23 obrdbki i montazu M. i rzetworstwie
motoryzacji 30 zawodowy 10 elektrotechniki 20 , ustug gastronomicznych p :
3 9.4 105 Nowakowski 16 33 spoéywczym
38
Podstawy Wykonanie fryzur podstawy Podstawy budownictwa |Nadzorowanie proceséw Organizacja zywienia i Technologie w
motoryzacji 31 27 elektrotechniki 21 24 obrobki i montazu M. ustug gastronomicznych przetworstwie
4 105119 Nowakowski 17 34 spoéywczym
39
Podstawy Wykonanie fryzur podstawy Podstawy budownictwa |Nadzorowanie proceséw Organizacja zywienia i Technologie w
motoryzacji 32 28 elektrotechniki 22 25 obrébki i montazu M. ustug gastronomicznych przetworstwie
Nowakowski 18 spoéywczym
5 [11¥-12% 35 40
Podstawy Wykonanie fryzur obstuga maszyni | Pracownia organizacji |[Nadzorowanie proceséw Organizacja zywienia i Produkcja wyrobéw
motoryzacji 33 29 urzadzen elektr. 11 | robét budowlanych [obrobkii montazu M. ustug gastronomicznych spoéywezych
21 Nowakowski 19 36 21
6 | 12%-13%
Wykonanie fryzur obstuga maszyni | Pracownia organizacji |[Nadzorowanie proceséow Planowanie zywienia Produkcja wyrobéw
30 urzadzen elektr. 12 | robdt budowlanych [obrébkiimontazu M. 27 spoiywczych
22 Nowakowski 20 22
7 | 13.¥-14°
Wykonanie fryzur obstuga maszyni | Pracownia organizacji Planowanie zywienia Produkcja wyrobéw
31 urzadzen elektr. 13 | robét budowlanych 28 spoiywezych
23 23
8 | 142-14%
Wykonanie fryzur obstuga maszyn i Prowadzenie ustug Produkcja wyrobéw
32 urzadzen elektr. 14 gastronomicznych spoéywezych
24
9 | 15.%-155 i
Wykonanie fryzur obstuga maszyn i Prowadzenie ustug Produkcja wyrobéw
33 urzadzen elektr. 15 gastronomicznych spoéywczych
10 | 155°716.* 2 2
Wykonanie fryzur obstuga maszyni
34 urzadzen elektr. 16
11 | 16.717.®
12 | 17.%°718.®




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

ZJAZD 11
03.12.2023
NIEDZIELA
| MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy Podstawy BHP 9 Jezyk angielski Podstawy obrébki reczneji [ Planowanie zywienia Technologie w
motoryzacji 34 fryzjerstwa 15 zawodowy 18  |mechanicznej oraz 29 przetworstwie
montazu R. Lewandowski 9 spoéywczym
1 800 . 8.45 41
Podstawy Podstawy BHP 10 Jezyk angielski Podstawy obrébki reczneji [  Planowanie zywienia Technologie w
motoryzacji 35 fryzjerstwa 16 zawodowy 19  |mechanicznej oraz 30 przetworstwie
montazu R. Lewandowski spoéywczym
2 | 8%-9% 10 42
Podstawy Podstawy uzytkowanie Jezyk angielski |Podstawy obrébkireczneji| Planowanie zywienia Technologie w
motoryzacji 36 fryzjerstwa 17 instalacji zawodowy 20 |mechanicznejoraz 31 przetwérstwie
3 9.9 105 elektrycznych 12 montazu R. Lewandowski spoéywczym
11 43
Podstawy Wykonanie fryzur uzytkowanie BHP 5 Podstawy obrébki reczneji | Planowanie zywienia Bezpieczefistwo i
motoryzacji 37 35 instalacji mechanicznej oraz 32 higiena pracy w
4 | 105-11.% elektrycznych 13 montazu R. Lewandowski przetwérstwie
12 spoéywczym
6
Podstawy Wykonanie fryzur uzytkowanie BHP 6 Organizacja zywienia i Bezpieczefistwo i
motoryzacji 38 36 instalacji ustug gastronomicznych higiena pracy w
5 | 125 12 elektrycznych 14 37 przet.worstW|e
spoéywczym
7
BHP 5 Wykonanie fryzur uzytkowanie Podstawy budownictwa Organizacja zywienia i Bezpieczefistwo i
37 instalacji 26 ustug gastronomicznych higiena pracy w
6 | 125130 elektrycznych 15 38 przetworstwie
spoéywczym
8
BHP 6 Wykonanie fryzur uzytkowanie Podstawy budownictwa Organizacja zywienia i Bezpieczefistwo i
q 0 27 i igi
38 instalacji ustug gastrggomlcznych higiena ?racy'w
przetworstwie
15 00
7 | 13.%-14. elektrycznych 16 N
9
BHP 7 Wykonanie fryzur eksploatacja inst. | Podstawy budownictwa Organizacja zywienia i Bezpieczefistwo i
39 elektr. 26 28 ustug gastronomicznych higiena pracy w
40 przetworstwie
8 | 141°-14% spoéywczym
10
Wykonanie fryzur eksploatacja inst. | Podstawy budownictwa Organizacja zywienia i
40 elektr. 27 29 ustug gastronomicznych
9 | 15.°-15% o
Wykonanie fryzur eksploatacja inst. Podstawy Organizacja zywienia i
41 elektr. 28 budownictwa 30 ustug gastronomicznych
10 | 15°°16.% 42
Wykonanie fryzur eksploatacja inst.
42 elektr. 29
11 | 16.°717.%
eksploatacja inst.
elektr. 30
12 | 17.%718.°




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1

gastronomicznych
44

ZJAZD 12
10.12.2023
NIEDZIELA
B MOT.06 FRK.03 ELE.05 BUD.25 MEC.09 HGT.12 SPC.07
Podstawy podstawy BHP 7 Podstawy obrébki recznej Jezyk angielski Bezpieczefistwo i higiena
fryzjerstwa 18 elektrotechniki 23 i mechanicznej oraz zawodowy 9 pracy w przetwérstwie
montazu R. Lewandowski spoéywczym
1 800 . 8.45 13 11
Diagnozowanie poj. Podstawy podstawy BHP 8 Podstawy obrébki recznejl  Jezyk angielski Bezpieczefistwo i higiena
sam. 18 fryzjerstwa 19 elektrotechniki 24 i mechanicznej oraz zawodowy 10 pracy w przetwérstwie
montazu R. Lewandowski spoéywczym
2 | 8%-9% 14 -
Diagnozowanie poj. Podstawy podstawy BHP 9 Podstawy obrébki Prowadzenie ustug |Bezpieczefistwo i higiena
sam. 19 fryzjerstwa 20 | elektrotechniki 25 recznej i mechanicznej | gastronomicznych | pracy w przetwérstwie
3 9.9 105 oraz montazu R. 3 spoéywczym
Lewandowski 15 13
Diagnozowanie poj.| Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i BHP 10 Prowadzenie ustug |Bezpieczefistwo i higiena
sam. 20 43 urzadz. elektr. 36 gastronomicznych | pracy w przetwdrstwie
4 | 10%5-11.% 4 spodywczym
14
BHP 8 Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i Prowadzenie ustug |Bezpieczefistwo i higiena
44 urzadz. elektr. 37 gastronomicznych | pracy w przetwérstwie
5 | 11.¥-127 5 spoéywczym
15
BHP 9 Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i Planowanie zywienia Technologie w
45 urzadz. elektr. 38 33 przetwdrstwie spoéywczym
44
6 [12%-13%
BHP 10 Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i Organizacja zywienia Technologie w
46 urzadz. elektr. 39 i ustug przetworstwie spoéywczym
astronomicznych &3
7 | 13.%-14% & Y
43
Wykonanie fryzur [eksploatacja maszyn i Organizacja zywienia Technologie w
47 urzadz. elektr. 40 i ustug przetworstwie spoéywczym
gastronomicznych 46
8 | 141-14% 44
Wykonanie fryzur |eksploatacja maszyn i Organizacja zywienia Technologie w
48 urzadz. elektr. 41 i ustug przetwérstwie spoiywczym
9 | 15%_15% gastronomicznych 47
45
Wykonanie fryzur | eksploatacja maszyn Organizacja zywienia Technologie w
49 i urzadz. elektr. 42 i ustug przetwdrstwie spoéywczym
10 | 1550 16.% gastronomicznych 48
46
Wykonanie fryzur Organizacja zywienia
50 i ustug
11 | 16.%°"17.2 gastronomicznych
43
Organizacja zywienia
i ustug
12 | 17.%°718.®




PLAN ZJAJEC KWALIFIKACYJNY KURS ZAWODOWY DLA KLAS; 1A_PP; 1B_PP, 1C_PP 2023/2024 SEMESTR 1
ZJAZD 13

17.12.2023

NIEDZIELA

MOT.06

FRK.03

ELE.O5

BUD.25

MEC.09

HGT.12

SPC.07

Prowadzenie ustug
gastronomicznych 6

Bezpieczefistwo i higiena
pracy w przetwdrstwie

spoéywczym
1 8% _g % 16 8% _g %
Prowadzenie ustug Bezpieczefistwo i higiena
gastronomicznych 7 pracy w przetworstwie
spoéywczym
2 850_9% 17 850_g3
Prowadzenie ustug Bezpieczefistwo i higiena
gastronomicznych 8 pracy w przetworstwie
3 | 9% 107 spoéywczym 9.%-10%®
18
Prowadzenie ustug Bezpieczefistwo i higiena
gastronomicznych 9 pracy w przetwdrstwie
4 |10%-11% spoéywezym 105 -11.%°
19
Prowadzenie ustug Bezpieczeiistwo i higiena
gastronomicznych 10 pracy w przetworstwie
spoéywczym
5 |11¥-12% P ‘Vz"; Y! 115 122
Podstawy zywienia i Technologie w przetwérstwie
gastronomii 17 spoéywczym
49
6 |12%-13% 125 -13.%°
Podstawy zywienia i Technologie w przetwérstwie
gastronomii 18 spoéywczym
50
7 | 13.7-14% 13.%-14.%
Podstawy zywienia i Technologie w przetwérstwie
gastronomii 19 spoéywczym
51
8 | 14%°-14% 14.°-14.%
Podstawy zywienia i Technologie w przetwdrstwie
gastronomii 20 spoéywczym
52
9 15.%°-15.% 15.%9_15%
Podstawy zywienia i Technologie w przetwérstwie
gastronomii 21 spodywczym
53
10 | 15°"16.% 15.%°"16.%
Technologie w przetwdrstwie
spoéywczym
11 | 16.9717.% = 16.°717.%
12 | 17.%¥718.° 17.%°718.%







