
LP GODZINY PRZEDMIOT SALA LP GODZINY PRZEDMIOT SALA

1 14:05÷14:50 Matematyka 14 1 14:05÷14:50 Matematyka 14

2 14:55÷15:40 Matematyka 14 2 14:55÷15:40 Matematyka 14

3 15:45÷16:30 Język angielski 15 3 15:45÷16:30
Bezpieczeństwo i 

higiena pracy
13

4 16:35÷17:20
Podstawy żywienia i 

gastronomii
13 4 16:35÷17:20

Nadzorowanie produkcji 
wyrobów spożywczych

Pr. Cukiernicza / W2

5 17:25÷18:10
Podstawy żywienia i 

gastronomii
13 5 17:25÷18:10

Nadzorowanie produkcji 
wyrobów spożywczych

Pr. Cukiernicza / W2

6 18:15÷19:00
Podstawy żywienia i 

gastronomii
13 6 18:15÷19:00

Podstawy przemysłu 
spożywczego

W2

7 19:05÷19:50
Podstawy żywienia i 

gastronomii
13 7 19:05÷19:50

Język angielski 
zawodowy

15

8 19:55÷20:40
Język angielski 

zawodowy
15 8 19:55÷20:40

LP GODZINY PRZEDMIOT SALA LP GODZINY PRZEDMIOT SALA

1 14:05÷14:50 Język polski 201 1 14:05÷14:50 Język polski 201

2 14:55÷15:40 Język angielski 201 2 14:55÷15:40 Język angielski 202

3 15:45÷16:30 Język angielski 201 3 15:45÷16:30 Język angielski 202

4 16:35÷17:20 Język polski 201 4 16:35÷17:20 Język polski 201

5 17:25÷18:10 Język polski 201 5 17:25÷18:10 Język polski 201

6 18:15÷19:00 Język polski 201 6 18:15÷19:00 Język polski 201

7 19:05÷19:50
Kompertencje 

zawodowe 
201 7 19:05÷19:50

Kompertencje 
zawodowe 

201

8 19:55÷20:40 8 19:55÷20:40

LP GODZINY PRZEDMIOT SALA LP GODZINY PRZEDMIOT SALA

1 14:05÷14:50
Bezpieczeństwo i 

higiena pracy
12 1 14:05÷14:50 Język angielski 15

2 14:55÷15:40 Matematyka 12 2 14:55÷15:40 Matematyka 12

3 15:45÷16:30 Matematyka 12 3 15:45÷16:30 Matematyka 12

4 16:35÷17:20
Prowadzenie usług 
gastronomicznych

Pr. Kelnerska / W1 4 16:35÷17:20
Podstawy przemysłu 

spożywczego
W2

5 17:25÷18:10 Planowanie żywienia Pr. Kelnerska / W1 5 17:25÷18:10
Podstawy przemysłu 

spożywczego
W2

6 18:15÷19:00 Planowanie żywienia Pr. Kelnerska / W1 6 18:15÷19:00
Organizowanie przebiegu 

procesów technologicznych w 
przetwórstwie spożywczych

Pr. Cukiernicza / W2

7 19:05÷19:50
Organizacja produkcji 

gastronomicznej
Pr. Kelnerska / W1 7 19:05÷19:50

Organizowanie przebiegu 
procesów technologicznych w 

przetwórstwie spożywczych
Pr. Cukiernicza / W2

8 19:55÷20:40
Organizacja produkcji 

gastronomicznej
Pr. Kelnerska / W1 8 19:55÷20:40

Organizowanie przebiegu 
procesów technologicznych w 

przetwórstwie spożywczych
Pr. Cukiernicza / W2

Zespół Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich
im. Janka Bytnara "Rudego"

ul. Wodna 11-13, 62-800 Kalisz
Miejsce zajęć

Zespół Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich
im. Janka Bytnara "Rudego"

ul. Wodna 11-13, 62-800 Kalisz

WTOREK

Miejsce zajęć
Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w 

Kaliszu
ul. Handlowa 9, 62-800 Kalisz

HGT.12. ORGANIZACJA ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH

PONIEDZIAŁEK

WTOREK

Miejsce zajęć
Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w 

Kaliszu
ul. Handlowa 9, 62-800 Kalisz

Miejsce zajęć

ŚRODA

Miejsce zajęć
Zespół Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich

im. Janka Bytnara "Rudego"
ul. Wodna 11-13, 62-800 Kalisz

Miejsce zajęć
Zespół Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich

im. Janka Bytnara "Rudego"
ul. Wodna 11-13, 62-800 Kalisz

PLAN ZAJĘĆ BRANŻOWA SZKOŁA II STOPNIA

SPC.07. ORGANIZACJA I NADZOROWANIE PRODUKCJI WYROBÓW CUKIERNICZYCH

PONIEDZIAŁEK

ŚRODA

PLAN ZAJĘĆ BRANŻOWA SZKOŁA II STOPNIA


